
“A colui che bussa alla porta non si domanda: “Chi sei?
Gli si dice: “Siediti e mangia”

– Proverbio siberiano



A N T I P A S T I

La nostra  se l ez ione  d i  sa lumi
€20

Selez ione  d i  formaggi  con marmel late
€20

Tuor lo  f r i t to
€13

Tartare  d i  manzo condita  con sa le ,  pepe ,
rum,  worchestershire  e  tabasco

€17

Rol lè  d i  baccalà  con zucchine  e  carote ,  emuls ione  d i
prezzemolo ,  gocce  d i  crema di  lat te  e  s f ere  a l la  menta

€15

Chef  Giovanna Perret ta

Carota f lambé con purea di  cavolo  v io la ,
emuls ione  d i  prezzemolo  e  fog l i e  d i  bas i l i co

€12



P R I M I  P I A T T I

Tonnare l l i  cac io  e  pepe  con
croccante  d i  guancia le

€15

Tagl iate l l e  a l  ragù di  c inghia le
€17

Paccher i  a l la  crema di  zaf ferano e  cozze  con
cavia le  d i  l imone

€16

Ravio lone  de l la  che f  con r icot ta ,  sp inac i ,  tuor lo
d ’uovo,  parmigiano e  burro  a l l e  nocc io le

€17

Risot to  a l l ’amarone  de l la  Valpo l i ce l la  e  scag l i e  d i
s tag ionato  Maniva

€14

Coperto  €3



S E C O N D I  P I A T T I

Cotolet ta  d i  v i te l lo  gourmet  con purè ,
carot ina baby e  brocco lo  romano

18€

Polpo  a l la  brace  con purea di  p i se l l i
€16

Maial ino  a l  forno con po lenta di  Storo
15€

Salmone a l la  Wel l ington
17€

Abanico  d i  maial ino  Iber ico  con sa l sa
chimichurr i

€17



Costata  d i  manzo

€7,5/hg

Patate  rust iche  a l  forno

Patate  d ippers  f r i t te

Verdure  d i  s tag ione

Insalata  mista

Fi le t to  d i  manzo a l  tartufo

L E  C A R N I  S E L E Z I O N A T E  
D A L  N O S T R O  C H E F

Q U A L C H E  C O N T O R N O

€6

Fiorent ina di  Mazurya

Tagl iata  d i  Manzo

18€



L E  P I Z Z E  G O U R M E T

Burrata,  Prosc iutto  crudo 36  mes i
 Focacc ia  l i ev i tata  72  ore ,  s erv i ta  a  sp icchi ,  condita  con

burrata  d i  bufa la  campana e  crudo s tag ionato
€19

Stracc iate l la  e  pomodorini  conf i t  Focacc ia  l i ev i tata  72
ore ,  servi ta  a  sp icchi ,  condita  con s tracc iate l la  d i

bufala  campana e  pomodorini  conf i t
€17

Salsa  guacamole ,  phi ladelphia  e  sa lmone marinato
Focacc ia  l i ev i tata  72  ore ,  s erv i ta  a  sp icchi ,  condita  con

guacamole  fat ta  in  casa ,  crema di  formaggio  phi lade lphia
e  sa lmone marinato

€18



I  D E S S E R T

I l  nostro  t i ramisù
€7

Torta  d i  mele  e  crema past iccera  con
ge lato  a l la  crema o  vanig l ia

€7

Crostata  con marmel lata  e  crema Ing lese
€7

Tort ino  a l  c iocco lato ,  caramel lo  sa lato  e  ge lato  a l  mango
€8

Maccherone  croccante  r ip ieno d i
r icot ta ,  c iocco lato  b ianco  e  coul i s  d i

f rago la
7€

*Disponibi l i  a  r i ch ies ta  do lc i  s enza lat tos io  e  senza g lut ine


